Laxcarpaccio

4 personer, 15 minuter, naringsvarde: 400 kcal (Betyg: 4,17 - 12 roster)

Anvand salmalax (speciellt fina laxfiléer som inte behover frysas innan de ates
raa). Eller kop farsk lax och frys in den sjalv minst 2 dygn innan den serveras.
Ingredienser

e 500 g lax
e Icitron
e 2 msk olivolja

Toppning

e 2 knipplokar - alt salladslokar

e 5049 rucola

e 1dl pistaschnotter - rostade

o 100 g parmesan

o flingsalt och nymalen svartpeppar

GOr sa har

1. Skiva laxen tunt.

2. Skrubba citronen i [jummet vatten, riv skalet och pressa saften. Blanda med oljan.

3. Lé&gg laxen pa ett fat, ringla 6ver dressingen.

4. Topping: Skiva loken. Ansa och skdlj rucolan. Grovhacka nétterna.

5. Strossla 10k, rucola och nétter 6ver laxen. Riv dver osten. Krydda med 1 tsk salt och 1
krm peppar.
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