OST OCH VINKVALL

Nar det blir krangligt att navigera i butikens ostdisk kan det vara
roligt att ha lite mera kdnnedom om olika ostar, for att ha en bra

grund nar man viljer ost till ostbrickan.

En redan mangdrig tradition dr ost och vinkvillen den 11 oktober
da Gunilla Hamro-Drotz, som dter vinligen bjuder in oss i sitt
vackra hem pd Mor Annas vig 12.

Denna gang kommer dven en representant fran ostaffiren
Glashyttan att guida oss in [ ostarnas outsinliga varld och sa berika

vira matupplevelser.

For att fa smaklokarna att dansa galler det att veta vad man skall
bjuda till osten, utdver ett gott vin och lite frukt.

Att bjuda till osten utover kex, pepparkakor eller frokndcke, kan
man komplettera med god marmelad till osten.

Vill man ta smakerna till en ny niva dr det bra att veta vilken

marmelad som bdst passar till vilken ost.

Som ett gott rid, kom ihdg att spara ostkanterna som blir over.

De kan anvindas i matlagningen eller frysas ner.

VALKOMMEN MED !




