BLINI = RYSKA BOVATEPLATTAR Jdstid ca 1 timme

DU BEHOVER
- 15 gr jast
- laggula
- 1tsk salt
- 13 dl bovetemjol
- 1dl vetemjal
- 2dImjolk
- 1dl pilsner
- 1ldggvita
GOR SA HAR
1. Ror ut jasten med litet av mjolken
2. Tillsatt dgqula, salt, mjol samt resten av mjolken
3. Ror smeten jdmn och slat
4. Blanda ned pilsner
5. Tdck over smeten och lat den jdsa ca 1 timme
Ndr smdten dr fdrdigjast;
6. Bland forsiktigt ned den till hart skum vispade vitan
7. 6rddda pa bada sidor i pldattlag éver svag vdarme plattarna ljusbruna
8. Ldgg upp dem direkt pa varma tallrikar och ldgg pa en klick rysk
kaviar eller 16jrom pa varje platt
9. Servera med grdddfil och finhackad lgk eller klippt graslok

Vanliga pldttar kannserveras pa samma sdtt, grddda dembara da lite
tjockare



