ROSTBIFF med chorizo-6lsas

2xcaa 15 kg stora not rostbiffar
salt och peppar

MARINAD

4d| olivolja

6 msk  flytande honung
6 msk  Thai Sweet Chili-sds

8 vitloksklyftor
4 tsk salt och mald svartpeppar
ROTSAKER

Kdlrot, morétter, schalottenlsk, potatis,
Smor till stekning, salt, svartpeppar, chili

SAs
200 gr  chorizo-korv
75dl  fdrdig rédvinssas
75dl Christmas Ale => jul ol
0,4 dl balsamico
Socker, salt, peppar

Tillred marinaden och stdll rostbiffarna i kallt for att smaksdttas.

Ta ut rostbiffen i rumstemperatur ca 1 timme fore tillredningen.

Stdll biffen i ungsform och stick i stektermometern fran sidan in i
biffens mitt.

Grddda i 125 grader, ca 1,5 h/kg, tills termometern visar 60-65 grader.
Stré lite salt och peppar pa den fdardigstekta biffen och linda in den i
aluminiumfoolie och lat vila en halvtimme.

Skdr upp ftunna skivor.

Rostbiffen kan dven tillredas dagen innan och skdras upp kall.

Skala och koka rotsakerna och rosta dem i en panna med smér och ol ja.
Hall upp dem pa en ugnsplat och stek dem klara i ughen sa de blir krispiga.
Smaksdtt med salt och peppar och en nypa chili.

Skdr upp chirozio-korven och frds i pannan. Tilldgg rédvinssasen,
balsamico och dlen. Lat spadet koka ihop till hdlften. Smaksdtt vid behov.

Servera rostbiffen med sa@sen och de rostade rotsakerna.



